. Menus
i o o e du mois.;
Girons Du ler au 5 juin 2026 ==,

—

Menu végétarien

LUNDI 1er juin MARDI 2 juin MERCREDI 3 juin JEUDI 4 juin VENDREDI 5 juin
2 Salade vert
Salade alaae verte
2N Betterave g = pois chiches EEEE [ tomates Mousse de canard
10)(12, 1)(3)(7)(8
(10)(12) (10)(12) (10)(12) pa (NE3)7)(8)
11—
- P e :
Raviolis FoTn RO FeTN Sauté — Poisson frais
aux romages de porc de veau A Sauce polvron
3(6)(7) P Vo § —= )
T Repas
intergénérationnel .
Salade verte £y Poslee . - ~y Haricots verts
—— ) ™ 4e legumes e Rz [y —= persillés
(1)(2)(3(4)(6)(7)(8)(9)(10)(11) icioeials (7)
o PN Fromage o8
Creme dessert ) g Yaourt nature Compote
s (7) . T (7) P
Fruit
Selon PParrété de décembre 2002, toutes les viandes de notre cantine municipale sont d’origine francaise.
Les oeufs sont issus de volailles élevées en plein air. La vinaigrette est faite maison, elle contient les allergénes suivants : 10 et 12
L%
Fait Maison : A Produit local : (}.;{A;-! Produit BIO : ;u;g Produit a indication géographique protégée :
Label Rouge : @@ Appellation contrdlée et protégée : Aftj{}é;} Produit a haute valeur environnementale :
Voir liste des allergénes ci-apres :
(1) Gluten (6) Soja (11) Sésame Julie CEP
(2) Crustacés (7) Lait (12) Sulfites Maire adjointe a I'éducation et la citoyenneté
(3) Oeufs (8) Fruits a coque (13) Lupin
(4) Poissons (9) Céleri (14) Mollusque
(5) Arachide (10) Moutarde




) MenUS = "];a;lgl:e :

Saind” du mois :

Glrons Du 8 au 12 juin 2026 =

=

Menu végétarien

LUNDI 8 juin MARDI 9 juin MERCREDI 10 juin JEUDI 11 juin VENDREDI 12 juin
Feuilleté VA Macédoine t
L= g nae nes
_% Concombres cubS:sla ddeef\rlgnr:de au fromage de légumes 2R Paté
10)(12 1)(7, m n
(10)(12) T10)(12) (1(7) (1)(3)(7)(10) de campagne
Tarte 2 Poisson
t . Erlin Sauté Ersilit Rati T i
% Saucisse ZA g boouf 2\ ZA e veau —= ratatouille t Srf]“fe 5’9"’;0’:]
-/ —|:|A (1)(2)(3)(4)7)(9)(10)(14) omatesyignons
[ . =
L patits pois Pates P ! Har'cftﬁl verts Salade verte /N Semoule
T BloLoGIGUE (1)(7) - pe sllies BloLosiauE (10)(12) - (1)
(7) L
1
Fromage blanc Fruit Liégeois Fror(r;)age Flanby
(7) (7) i (7)
Fruit
Selon PParrété de décembre 2002, toutes les viandes de notre cantine municipale sont d’origine francaise.
Les oeufs sont issus de volailles élevées en plein air. La vinaigrette est faite maison, elle contient les allergénes suivants : 10 et 12
Fait Maison : A Produit local : .p..aqla:h Produit BIO : Produit a indication géographique protégée :
Label Rouge : @@ Appellation controlée et protégée : A‘C{%} Produit a haute valeur environnementale :
Voir liste des allergénes ci-apres :
(1) Gluten (6) Soja (11) Sésame Julie CEP
(2) Crustacés (7) Lait (12) Sulfites Maire adjointe a I'éducation et la citoyenneté
(3) Oeufs (8) Fruits a coque (13) Lupin
(4) Poissons (9) Céleri (14) Mollusque
(5) Arachide (10) Moutarde




Gi £0G Du 15 au 19 juin 2026 ot “Soum

Menu végétarien

) Menus et

LUNDI 15 juin MARDI 16 juin MERCREDI 17 juin JEUDI 18 juin VENDREDI 19 juin
pa
Salade verte Champignons ——= Tomates Jambon blanc
it mais/olives AL Melon /N ensalade en(1so)a(l1?)de /N +beurre
(10)(12) - 1 (10)(12) gy - | (7)
AP . Encornets
R £ e
- 2 dgwsjleet 7 Roti —|:|A anneaux a M Axoa de AL
;“:r:ﬁ: Pates (1)(9)(1%)(11)(12) A de boeuf AL l'americaine veal 14—
bolognaise — — (1)(2)(3)(4)(6)(7)(8)(14)
végétarienne . Al
© deFI)ggeLen?es ——= Courgettes 2L Semoule
A | 5 11— (7,
= (DDA ENTE(10)(11) sautees a0
‘ 5 3 Yaourt
A Fromage Tarte sd Créme dessert 4B .
Agtj {%} " ? aux fruits :“5: ) HERERN aux(l;;wts Fruit
Fruit (1)(2)(3(4)(7)(9)(10)(14

Selon PParrété de décembre 2002, toutes les viandes de notre cantine municipale sont d’origine francaise.
Les oeufs sont issus de volailles élevées en plein air. La vinaigrette est faite maison, elle contient les allergénes suivants : 10 et 12

(=
Fait Maison : A Produit local : Wh Produit BIO : Produit a indication géographique protégée :
Label Rouge : @;‘:@ Appellation controlée et protégée : _A_ctj{:}%;} Produit a haute valeur environnementale :
Voir liste des allergénes ci-apreés :
(1) Gluten (6) Soja (11) Sésame Julie CEP
(2) Crustacés (7) Lait (12) Sulfites Maire adjointe a I'éducation et la citoyenneté
(3) Oeufs (8) Fruits a coque (13) Lupin
(4) Poissons (9) Céleri (14) Mollusque
(5) Arachide (10) Moutarde




) Sajnd- Menus “ Bngrle
B  du mois :
B Du 22 au 26 juin 2026 -, Soum

=

Menu végétarien

LUNDI 22 juin MARDI 23 juin MERCREDI 24 juin JEUDI 25 juin VENDREDI 26 juin
Aleri 2L Tomates 2\ Courgettes :
2 Céleri Mel T A Saucisson
— rémoulade pal (13(?2;1 en salade —T rapées 3 I'ail
(13)7)(10) = (10)(12) (10)(12) (10)(12)
. ROt - . :
-5 saede e | T £ Foan | A pdegniae
dinde pa t sauce champignon - I
1)(3)(6)(7,
au curry 3ETNOA0(11) (1)(3)(6)(7)
: Gratin
g Ble Carottes vichy ~ T Haricot beurre Valsy Salade verte d'évinard
RRRRRRRRRRR DI/ YA § ciboulette (7) S (10(12) L\ | T3 depnards
ssssssssss pa T (7)
-
(%3
Mousse au Eruit Frorr;age Patisserie Yaourt
(6)(7) Fruit 7)

Selon PParrété de décembre 2002, toutes les viandes de notre cantine municipale sont d’origine francaise.
Les oeufs sont issus de volailles élevées en plein air. La vinaigrette est faite maison, elle contient les allergénes suivants : 10 et 12

Fait Maison : A Produit local : W{ﬁh Produit BIO : Produit a indication géographique protégée :
Label Rouge : @ Appellation contrélée et protégée : A_‘C{%\f Produit a haute valeur environnementale :

Voir liste des allergénes ci-apreés :

(1) Gluten (6) Soja (11) Sésame Julie CEP

(2) Crustacés (7) Lait (12) Sulfites Maire adjointe a I'éducation et la citoyenneté
(3) Oeufs (8) Fruits a coque (13) Lupin

(4) Poissons (9) Céleri (14) Mollusque

(5) Arachide (10) Moutarde

(5) Arachide (10) Moutarde
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Du 29 juin au 3 juillet 2026

Menus

Boulangerie

‘du mois :
Soum
_— _;“ _

Menu végétarien Pique Nique
LUNDI 29 juin MARDI 30 juillet MERCREDI 1er juillet JEUDI 2 juillet VENDREDI 3 juillet
Fonds gertehats castes | o4 sade
’ Paste paté de volaille répees pates
mais asteque ) 1912 /N tomates / mais
T/ (1012 ] (1)(10)(12
P\ :
Wings - Pz : . Grillades
de poulet auﬁj;g(rgg)ge Chips Le2y Daube Pat variées
gy -
, D2 N Haricots
/N Brocolis Sala1c‘i)e1\2/erte Saladiére —T43 Vverts
T3 sautées | T (10)(12) 2N de pates (7)
L (1(3)(6)(10)
Fromage IR Yaourt
742¥ Créme dessert (7) :
F:'7L)Jlt e (7) Biscuits Fruit M& Gl7ace
(ENOT)B)(11) @

Selon Parrété de déecembre 2002, toutes les viandes de notre cantine municipale sont d’origine francaise.

Les oeufs sont issus de volailles élevées en plein air. La vinaigrette est faite maison, elle contient les allergénes suivants : 10 et 12

Fait Maison : A
gy -
Label Rouge : @::@

M’h

Produit local :
Qo

Appellation contrdlée et protégée :

Voir liste des allergénes ci-apreés :

Produit BIO :

uuuuuuuuuuu
oooooooooo

(1) Gluten (6) Soja (11) Sésame
(2) Crustacés (7) Lait (12) Sulfites
(3) Oeufs (8) Fruits a coque (13) Lupin

(4) Poissons (9) Céleri (14) Mollusque
(5) Arachide (10) Moutarde

Produit a indication géographique protégée :

Produit a haute valeur environnementale :

Julie CEP

Maire adjointe a I'éducation et la citoyenneté
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