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Menu végétarien

Menus

Du 4 au 8 mai 2026

Boulangerie
~du mois:

* Le Vieux FourniF

LUNDI 4 mai MARDI 5 mai MERCREDI 6 mai JEUDI 7 mai VENDREDI 8 mai
Pois chiches Salade de mais Concombres
Salade verte £\ AL thon/féta P\
5 . 10)(12
—D en(1so)a(!’3)de EEEEEEEEEE (10)(12) _D (10)(12) _D ( )( )
Tarte Emincé de dinde oo _é Poisson
-1 ratatouille sauce moutarde Réti de veau sauce beurre
(1)(2)(3)(14) (10) - (7) o
FERIE
Ll :
AL Mesclum - Gratin Por_nmes Riy —
4O o2 de courgettes noisette
(7) (1712 S
L %2
Fromage blanc Fruit Creme dessert
(7) SR (7)

Selon Parrété de decembre 2002, toutes les viandes de notre cantine municipale sont d’origine francaise.
Les oeufs sont issus de volailles élevées en plein air. La vinaigrette est faite maison, elle contient les allergénes suivants : 10 et 12

[

Fait Maison : A Produit local : M& Produit BIO : Produit a indication géographique protégée :

T = =
Label Rouge : @:@ Appellation contrdolée et protégée : A‘C{% 3 Produit a haute valeur environnementale :
Voir liste des allergénes ci-apreés :
(1) Gluten (6) Soja (11) Sésame Julie CEP
(2) Crustacés (7) Lait (12) Sulfites Déléguée a I'éducation, I'enfance et la jeunesse
(3) Oeufs (8) Fruits a coque (13) Lupin
(4) Poissons (9) Céleri (14) Mollusque
(5) Arachide (10) Moutarde
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Menus

PIQUE NIQUE
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Boulangerie

~du mois:

Du 11 au 15 mai 2026  SREIES

LUNDI 11 mai MARDI 12 mai

MERCREDI 13 mai

JEUDI 14 mai VENDREDI 15 mai

Paté de volaille

[P -
Betterave <& | [41] Salade V?qe (1(7)
EEEE (10)(12) EHEAHE 0'9?%}132) rits N Saucisson
[
Q-ralh*-
- Pate Boeuf Saladiére de
bolognaise végétarienne bourguignon riz
3)(7) Pt (1(3)(6)(10)
T T
v Pl
Salade verte —T— Semoule Chips
Slotosiave (10)(12) : ! (1)
T
. Tarte Compote
Cremeﬂc)iessert _:l‘ﬂ‘ rhubarbe Biscuits
(1(2)(3)(14) (1)(3)(6)(7)(8)

Pont

Selon PParrété de décembre 2002, toutes les viandes de notre cantine municipale sont d’origine francaise.

Les oeufs sont issus de volailles élevées en plein air. La vinaigrette est faite maison, elle contient les allergénes suivants : 10 et 12
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Voir liste des allergénes ci-apreés :

Fait Maison : Produit local : ﬁ’iﬁfﬂ

Label Rouge :

Appellation contrdlée et protégée :

Produit BIO :  [[4[3)

uuuuuuuuuuu
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(1) Gluten (6) Soja (11) Sésame
(2) Crustacés (7) Lait (12) Sulfites
(3) Oeufs (8) Fruits a coque (13) Lupin

(4) Poissons (9) Céleri (14) Mollusque
(5) Arachide (10) Moutarde

Produit a indication géographique protégée :

Produit a haute valeur environnementale :

Julie CEP
Déléguée a I'éducation, I'enfance et la jeunesse
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Menus

Du 18 au 22 mai 2026

Menu végétarien

LUNDI 18 mai MARDI 19 mai MERCREDI 20 mai JEUDI 21 mai VENDREDI 22 mai
-~ f A I haricots r
Salade épinards /N Macédoine Carottes rapées Salade haricots rouge Mousse de canard
: p riztomates/mais
Al (10)(12) T de légumes (10(12) 10012 ((7)(8)
- )(3)(7)(10) VA QYA
| T3
. _=» Cuisse -"“‘ ROt _:IA Tarte Poisson pané
22 Saucisse L4 de poulet de boeuf ratatouille (D3 (6)(7)(9)(14)
Pan 8 (N(2)(3)(14)
]
2L Ppeits pois Carottes Pommes de terre Salade verte £ 4 Eratlnﬂ
. tme | e € Ccnoux rtieur
T T vichy /N sautees SRS (10)(12) Pa | 7)
- ——
Mousse( ;):hocolat ;“5: Yaour}nnature Compote LeciS) Fror(r;)age Fruit
Selon PParrété de décembre 2002, toutes les viandes de notre cantine municipale sont d’origine francaise.
Les oeufs sont issus de volailles élevées en plein air. La vinaigrette est faite maison, elle contient les allergénes suivants : 10 et 12
-
Fait Maison : 2N Produit local : W.!l,:h Produit BIO : :USE Produit a indication géographique protégée :
Label Rouge : W:@ Appellation controlée et protégée : AC{%;} Produit a haute valeur environnementale :
Voir liste des allergénes ci-apreés :
(1) Gluten (6) Soja (11) Sésame Julie CEP
(2) Crustacés (7) Lait (12) Sulfites Déléguée a I'éducation, I'enfance et la jeunesse
(3) Oeufs (8) Fruits a coque (13) Lupin
(4) Poissons (9) Céleri (14) Mollusque
(5) Arachide (10) Moutarde
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~du mois:

GArSRE bu 25 au 29 mai 2026 B4 S

Menu végétarien

LUNDI 25 mai MARDI 26 mai MERCREDI 27 mai JEUDI 28 mai VENDREDI 29 mai
AN Salade de riz . .. Batavia PAY
Salade . Ty ‘ T
feuille de chéne tomates / oignons & féta Concombres
(10)(12) Pa | /thon (7)(10)(12) (10)(12)

B — (N(3)(7)(10)

e ) Boeuf
Poisson frais

: mayonnaise Lo
Riz (D(10) veau
Férié :
Sauce bolognaise _ ol
végétarienne Haricots T3 Poélée de (28 Pate
-1 beurre/verts & & sauce tomate
égumes grillés
Pl ™) 9 9 OO0 AN
gy - T
L ‘hac{@; Fromage Fruit
2 i@ Fror(‘;‘)age = Fruit
Compote
Selon PParrété de décembre 2002, toutes les viandes de notre cantine municipale sont d’origine francaise.
Les oeufs sont issus de volailles élevées en plein air. La vinaigrette est faite maison, elle contient les allergénes suivants : 10 et 12
Fait Maison : 2\ Produit local :  [oE =N Produit BIO : Produit a indication géographique protégée :
gy = L=
Label Rouge : @i@ Appellation contrélée et protégée : ~IC {§} Produit a haute valeur environnementale :
Voir liste des allergénes ci-apres :
(1) Gluten (6) Soja (11) Sésame Julie CEP
(2) Crustacés (7) Lait (12) Sulfites Déléguée a I'éducation, I'enfance et la jeunesse
(3) Oeufs (8) Fruits a coque (13) Lupin
(4) Poissons (9) Céleri (14) Mollusque
(5) Arachide (10) Moutarde
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